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جامعة بنها- كلية الزراعة بمشتهر- وحدة ضمان الجودة
	توصيف مقرر دراسي (مرحلة دراسات عليا)



	1- بيانات المقرر: 

	الرمز الكودي :  703 5
	اسم المقرر : تعبئه وتغليف الأغذية
	نوع المقرر: □   اجبارى          □  أختيارى

	1.أسم البرنامج: 
	برنامج (صناعات غذائية)

	2.القسم العلمى المسئول عن البرنامج : 
	الصناعات الغذائية

	4- التخصص : 
	صناعات غذائية

	5- برنامج الدراسات العليا:
	□   دبلوم            □  ماجستير    □   دكتوراه       

	6-الفصل الدراسى: 
	□   الآول            □  الثانى

	7- عدد الوحدات / الساعات المعتمدة:/ 3 وحدات
	(  2        )  نظري   + (        2 ) عملي

	8.تاريخ إعتماد توصيف البرنامج : 
	تاريخ إعتماد البرنامج 26/ 5/2010 و اعتماد التحديثات بمجالس الكلية بتاريخ 7/10/ 2013 و 19/3/ 2014 و 16/ 9/ 2015م


	2- أهداف المقرر :


	 يلم بالمبادئ الأساسية فى تعبئة وتغليف الأغذية و يلم بالأنواع المختلفة لمواد التعبئة والتغليف حسب تركيبها الكيماوى وحسب طبيعة استخدامها و يتفهم القواعد الأساسية والتطبيقية فى تكنولوجيا مواد التعبئة والتغليف و يلم بالعلاقة بين مواد التعبئة والتغليف والمكونات الغذائية وصحة المستهلك و يلم بالجديد فى مجال التعبئة والتغليف بما يتوافق مع الحديث فة مجال انتاج الغذاء.

	3- النتائج التعليمية المستهدفة للمقرر : 

	أ- المعلومات والمفاهيم:     
	1. يعرف الطالب الهدف من التعبئة والتغليف. 

	
	2.يعرف الأنواع المختلفة من العبوات والأغلفة.

	
	3.يعرف خصائص العبوات المختلفة والعوامل التى تؤثر عليها وتأثيرها على الصحة العامة والشروط الواجب توافرها فى العبوات التى تستخدم.

	
	4.يعرف الطالب العوامل التى تؤثر على النعبئه و التغليف

	
	5.يعرف خواص مواد التعبئه واهميتها فى التعبئه والتغليف والتخزين.

	ب- المهارات الذهنية  :
	1. يحدد نوع مادة التعبئة أو التغليف التى تناسب كل مادة غذائية طبقا لخواصها الطبيعية والكيماوية.

	
	2. يحدد حجم العبوة وطريقة تداولها وصلاحيتها

	
	3.يحدد العبوات المختلفة والحكم على صلاحيتها من عدمه ودقة تصنيعها ومدى كفاءتها للغرض الذى ستستخدم من أجله.

	
	4. يحدد كيفية اختبار وحدات عمليات التعبئة والتغليف فى المصانع

	
	5. يطور مواد تعبئة وتغليف جديدة ورخيصة الثمن 

	جـ- المهارات المهنية:
    
	1. يختبر المشاكل المختلفة التى قد تنتج عن استخدام عبوات غير مناسبة.

	
	2. يقدر خواص العبوات المستخدمه ومدى ملائمتها للمواد الغذائية.

	
	3. يصمم ويضع البيانات على العبوات بطريقة علمية صحيحة جذابة للمستهلك.

	
	4. يختبر تأثير مواد التعبئة والتغليف على خواص المواد الغذائية

	
	5. يصميم مواد تعبئة وتغليف على نطاق المعمل

	د -  المهارات العامة :    
	1. يعمل فى مجموعات صغيرة.

	
	2. يساعد المستثمرين فى دراسة الجدوى للمشروعات المختلفة.

	
	3. يطور الانتاج ويحل المشاكل التى تقابل المنتجين.

	
	4. يتواصل مع الاخرين بكفاءة ويستخدم التكنولوجيا الحديثة

	4- محتوى المقرر: الجزء النظرى 

	
	المحاضرة
	عدد
الساعات
 النظرية
	الموضوع

	
	الاولى
	2
	مقدمة, تطور صناعة التعبئة والتغليف.

	
	الثانية
	2
	– تعريف التعبئة والتغليف والفرق بينهم

	
	الثالثة
	2
	أساسيات التعبئة والتغليف

	
	الرابعة
	2
	التطور التاريخى لمواد التعبئة

	
	الخامسة
	2
	أنواع العبوات والأغلفة وكيفية تصنيعه,  أنواع وأشكال العبوات المختلفة

	
	السادسة
	2
	خطوات صناعة العبوات: الورقية – الزجاج – الصفيح – البولى إيثيلين – رقائق الألمونيوم

	
	السابعة
	2
	استخدام الملصقات أو الطباعة 

	
	الثامنة
	2
	الاختبارت التى تجرى على العبوات المختلفة 

	
	التاسعة
	2
	تصميم بطاقة البيانات على العبوة

	
	العاشرة
	2
	البيانات التى توضع على العبوة أو الغلاف وطريقة عرضها

	
	الحادية عشر
	2
	أختبار جودة العبوات

	
	الثانية عشر
	2
	طرق فحص العبوات

	
	الثالثة والرابعة  عشر
	4
	دراسة اقتصاديات تداول العبوات فى السوق الدولى والمحلى.

	
	
	28
	الآجمالى

	
	الجزء العملى 

	
	الدروس العملية
	عدد
الساعات
 النظرية
	الموضوع

	
	الاولى
	2
	مقدمة, تطور صناعة التعبئة والتغليف.

	
	الثانية
	2
	– تعريف التعبئة والتغليف والفرق بينهم

	
	الثالثة
	2
	أساسيات التعبئة والتغليف

	
	الرابعة
	2
	التطور التاريخى لمواد التعبئة

	
	الخامسة
	2
	أنواع العبوات والأغلفة وكيفية تصنيعه,  أنواع وأشكال العبوات المختلفة

	
	السادسة
	2
	خطوات صناعة العبوات: الورقية – الزجاج – الصفيح – البولى إيثيلين – رقائق الألمونيوم

	
	السابعة
	2
	استخدام الملصقات أو الطباعة 

	
	الثامنة
	2
	الاختبارت التى تجرى على العبوات المختلفة 

	
	التاسعة
	2
	تصميم بطاقة البيانات على العبوة

	
	العاشرة
	2
	البيانات التى توضع على العبوة أو الغلاف وطريقة عرضها

	
	الحادية عشر
	2
	أختبار جودة العبوات

	
	الثانية عشر
	2
	طرق فحص العبوات

	
	الثالثة والرابعة عشر
	4
	دراسة اقتصاديات تداول العبوات فى السوق الدولى والمحلى.

	
	
	28
	الآجمالى


	5- أساليب التعليم والتعلم.                     
	□  محاضرات نظرية.       □ تدريبات عملية.        حلقات نقاش.

□ مادة بحث.       □ أعمال فصلية.

	7- تقويم الطــلاب :

	أ- أساليب تقويم الطــلاب:
	□  أمتحان نظرى نهائى  □ أمتحان عملي  □ أمتحان شفوى   مادة بحث

	ب- توقيت التقييم:                   
	التقييم(1) أمتحان الشفوى: الأسبوع 14
التقييم (2)أمتحان العملى الأسبوع 15

التقييم (3)أمتحان النظرى الأسبوع 16

	جـ- توزيع درجات التقييم:   
	امتحان نظرى نهائى : 60 درجة
الإمتحان الشفوى: 10 درجة
الإمتحان العملى:  30درجة
المجموع: 100  درجة

	8- قائمة الكتب الدراسية والمراجع :

	أ- مذكرات المقرر:
	مذكرة خاصة كل موضوع

	ب- الكتب الدراسية:

	

	جـ- كتب مقترحة


	Ahvenainen, R. (2003). Novel food packaging techniques. Woodhead Publishing Limited and CRC Press LLC, (ISBN : 0-8493-1789-4)

Coles, R.; McDowell,  D. and Kirwan, M.J. (2003). Food Packaging Technology. Blackwell Publishing Ltd. ISBN 0–8493–9788–X

Robertson, G. L. (2010). Food Packaging and Shelf Life: A Practical Guide. CRC Press (ISBN: 978-1-4200-7844-2)>

Rooney, M.I. (2000). Active food packing. Blackie Academic Professional.



	د – مجلات دورية ، مواقع إنترنت.
  
	J. of Food Science

J. of Food Protection

J. Agricultural Chemistry

www.sciencedirect.net
www.blakell.com
www.springerlink.com


9 ـ الإمكانيات المطلوبة للتعليم والتعلم
مساعدات تعليم / مواد: ومثال على ذلك: سبورات بيضاء- جهاز عرض فوقي – جهاز عرض داتا شو  و فيديو - ثابت. 
مختبر --- وغرف تعليم  / قاعة. مختبر --- وغرف تعليم  / قاعة.

أجهزة معملية و تجهيزات -حاسبات شخصية.
ـ تاريخ إعتماد البرنامج 26/ 5/2010 و اعتماد التحديثات بمجالس الكلية بتاريخ 7/10/ 2013 و 19/3/ 2014 و 16/ 9/ 2015م
أستاذ المادة : أ.د. همام بهلول                   رئيس مجلس القسم : أحمد ابراهيم الدسوقى  
التوقيع :                                               التوقيع :

التاريخ :    /     /     

نموذج توصيف مقرر دراسى بكالوريوس-كلية الزراعة –جامعة بنها

