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جامعة بنها- كلية الزراعة بمشتهر- وحدة ضمان الجودة
توصيف برنامج(مرحلة الدراسات العليا- دكتوراه)

	


	البيانات الأساسية

	1- أسم البرنامج: دكتوراه فلسفة العلوم الزراعية - ( تخصص:   ألبان )

2- نوع البرنامج:            فردي             √       ثنائي                    متعدد
3- القسم : علوم الأغذية
     مدة البرنامج:                 فصول دراسية

    عدد الساعات المعتمدة:                          ساعة معتمدة   

4- المنسق:أ.د/ جمال فهمي النجار           أستاذ: الألبان   كلية الزراعة – جامعة بنها
5- المراجع الخارجي( واحد أو أكثر )      أ.د/ عادل السيد مبارك   أستاذ  – كلية الزراعة –
                                                                           جامعة القاهرة

6- مجلس الكلية رقم (336) بتاريخ 17/1/2010  و تحديث مجلس الكلية رقم (379) بتاريخ 23/10/2013 وتحديث مجلس الكلية رقم (407) بتاريخ 7/12/2015



 مواصفات الخريج:-

1- ملم بالموضوعات العامة والمرتبطة في مجال الالبان ومنتجاتها.
2- لدية  مقدرة عالية علي تصميم التقارير والمقالات وتحليل البيانات.
3- ذو قدرة علي قيادة العمل في مجموعات بحثية في مجال التخصص ومجموعات متباينة من المشاكل.

4- ذو دراية بمبادئ التخطيط وتنمية البحوث في مجال الالبان ومنتجاتها.

5- كفاءة في تقييم المشاكل وحلها في مجال الالبان ومنتجاتها. 

6- مزود بالمعارف والمهارات المتعلقة بمجال الالبان ومنتجاتها

7- علي دراية كافية بتنظيم إدارة المصانع محافظا علي أخلاقيات المهنة ومتماشيا مع الأطر الأخلاقية.

8- ذو قـــدرة على التعلـــم الذاتى  المستدام بما يتوافق مع متطلبات و أحتياجات الدولة و المجتمع
9- مزود بمهارات عالية ومعرفة كبيرة في تجميع البانات والمعلومات وقدرة تفسيرية للنتائج ويستطيع أن يبرهن علي أراءة في مجال التخصص.

معلومات متخصصية:
١- الآهداف العامة للبرنامج:
تزويد طلاب الدكتوراه بمعظم المعلومات  في مجال بحوث الألبان ومنتجاتها وبقواعد وأساليب البحث العلمي الجديدة  وعمل تصميم للتجارب والبحوث في مجال التخصص ودراسة كيفيه عرض النتائج في صوره جيده وكذلك كيفية كتابه خطه البحوث والمشاريع الجديدة في مجال التخصص وعرض النتائج المتحصل عليها في مجال التخصص سواء للمتخصصين أو غير المتخصصين بالاضافة الي تنفيذ الخطة البحثية الخاصة بالرسالة عمليا وتفسير النتائج المتحصل عليها تفسيرا علميا دقيقا.
2  ـ المخرجات التعليمية المستهدفة من البرنامج :

أ - المعرفة والفهم: 
بنهاية هذا البرنامج يكون الخريج قادراً على أن :
	أ/1.
	يتعرف علي اقتصاديات وهندسه تصنيع الألبان

	أ/2.
	يتعرف علي المعلومات الحديثة في مجال الألبان من خلال الاطلاع علي النشرات والبحوث المنشورة في مجال التخصص.  

	أ/3.
	يلخص التطبيقات المختلفة للتكنولوجيا في مجال البحث ومتطلبات المواصفات القياسية في مجال الألبان ومنتجاتها.

	أ/4.
	يتعرف علي الاشتراطات الصحية لانتاج اللبن

	أ/5.
	يشرح منتجات الالبان للاغراض الصحية

	أ/6.
	يحدد الاشتراطات الصحية في مجال انتاج اللبن ومنتجاتة.

	أ/7.
	يناقش ويحلل النتائج باسلوب علمي دقيق


ب- المهارات الذهنية:
بنهاية هذا البرنامج يكون الخريج قادراً على أن :
	ب/1.
	يخطط ويصمم التجارب علي مستوي عالي في مجال التخصص. 

	ب/2.
	يقيم ويتابع خطه البحث في مجال التخصص

	ب/3.
	يخطط للبحث بدقه لتجنب المشاكل أثناء إجراء البحث العلمي.

	ب/4.
	يستنتدعلي التطبيقات لنتائج البحث الذي يقوم  بإجرائه في مجال التخصص.

	ب/5.
	يقيم بعض النتائج المتحصل عليها وتقديمها في إطار وأسلوب علمي منسق

	ب/6.
	يقيم النتائج المتحصل عليها بأسلوب مفهوم وواضح للمتخصصين وغير المتخصصين.


ج. المهارات المهنية والعملية :
بنهاية هذا البرنامج يكون الخريج قادراً على أن :
	ج/1.
	يطبق الخطط البحثية المختلفة في مجال التخصص.

	ج/2.
	يستخدم التكنولوجيا المتطورة في مجال التخصص. 

	ج/3.
	يطبق الأفكار البحثية الجديدة وإجازتها بكفاءة في مجال التخصص.


د- المهارات العامة:  
بنهاية هذا البرنامج يكون الخريج قادراً على أن :
	د/1.
	يكتب (التقارير – ورقه بحثيه – رسالة الدكتوراه الخاصة به) 

	د/2.
	يتعامل مع تطبيقات النتائج في مجال التخصص.

	د/3.
	يشارك العمل في فريق بحثي أو ما يعادله في العمل.

	د/4.
	يختار وسائل التكنولوجيا الحديثة في الحصول علي المعلومات بما يخدم مجال اللبان ومنتجاتها

	د/5.
	مهارة التقييم الذاتي وقبول الاخرين وتحديد احتياجاتة البحثية

	د/6.
	مهارة تقييم المخاطر المهنية وتقييم أداء الاخرين

	د/7.
	مهارة ادارة الوقت والنقاش وتعليم الاخرين


3 ـ المعايير الأكاديمية :

7- المعايير الأكاديميةالمرجعية لبرنامج دكتوراة فلسفة العلوم الزراعية تخصص:( ألبان) – كلية زراعة مشتهر- جامعة بنها مجلس الكلية رقم (336) بتاريخ 17/1/2010  و تحديث مجلس الكلية رقم (379) بتاريخ 23/10/2013 وتحديث مجلس الكلية رقم (407) بتاريخ 7/12/2015
. 
Academic References Standards (ARS)
د- المهارات العامة           = 100   %

6 ـ هيكل ومكونات البرنامج :
أ-
مدة البرنامج (الحد الأدنى):  ثلاث سنوات

ب-
هيكل البرنامج:
ب-1
عدد الساعات المعتمدة الإجمالية:
 إجباري 
     20     اختياري27
ب-2
عدد الساعات المعتمدة للمواد داخل القسم:    
     18       38.29% 
ب-3
عدد الساعات المعتمدة للمواد داخل القسم للتخصص الرئيسي :   9       19.15%

ب-4
عدد الساعات المعتمدة للمواد خارج القسم:                       9       19.15%
ب-5  عدد الساعات المعتمدة للمواد المتعلقة بالحاسب                 3         6.4%
ب-6  عدد الساعات المعتمدة للمناقشات
                             3         6.4%
ب-7  عدد الساعات المعتمدة للرسالة   
                             5        10.64%
د ـ مقررات البرنامج :
ا ـ إجباري :

	كود
المقرر
	عنوان المقرر
	عدد الوحدات
	عدد الساعات/الأسبوع
	النتائج التعليمية المستهدفة للبرنامج التي يتم تغطيتها (الكود)

	
	
	
	محاضرات
	معمل
	

	700


	استخدام الحاسب الآلي في مجال تصميم وتحليل التجارب.
	3
	2
	2
	أ 1 –أ 3

	700
	مناقـشـــــــات
	3
	
	
	أ 1 – أ 2 – أ 3- ب 1 – ب 2 – ب3 -  ب 4 – ب 5 – ب6  - ج1-  ج أ2- د 1-  د2 - د3 - ج 3

	704
	اقتصاديات تصنيع الألبان (متقدم)
	3
	2
	2
	  ج 2- ج 3 

	705
	هندسة مصانع الألبان (متقدم)
	3
	2
	2
	ب 1 – ب 4 – ب 5 – ب6  

	706
	التعبئة والتغليف في الصناعات اللبنية
	3
	2
	2
	ج 1-  ج 2 

	
	إعداد الرسالة
	5
	-
	-
	أ 1 – أ 2 – أ 3- ب 1 – ب 2 – ب3 -  ب 4 – ب 5 – ب6  - ج1-  ج 2- ج1-  ج2 - ج4


ب- اختياري:

	
الرقم الكودي
	عنوان المقرر
	عدد الوحدات
	عدد الساعات/الأسبوع
	النتائج التعليمية المستهدفة للبرنامج التي يتم تغطيتها (الكود)

	
	
	
	محاضرات
	معمل

	

	721
	تكنولوجيا المنتجات الثانوية للألبان (متقدم)
	3
	2
	2
	أ 1 – أ 2 – أ 3- ب 1 – ب 2 – ب3 -  ب 4 – ب 5 – ب6  - ج1-  ج أ2- د 1-  د2 - د3 - د3

	722
	مكونات اللبن الكربوهيدراتية
	3
	2
	2
	أ 1 – أ 2 – أ 3- ب1– ب 2 – ب3 -  ب 4 – ب 5 – ب6  - ج1-  ج أ2- د 1-  ج 2 - ج 3 - د3

	723
	بدائل الألبان (منتجات ألبان خاصة)
	3
	2
	2
	أ 1 – أ 2 – أ 3- ب 1 – ب 2 – ب3 -  ب 4 – ب 5 – ب6  - ج 1-  ج 2- د 1-  د2 - د3 - د3

	724
	كيمياء المنتجات اللبنية
	3
	2
	2
	أ 1 – أ 2 – أ 3- ب 1 – ب 2 – ب3 -  ب 4 – ب 5 – ب6  - ج 1-  ج أ2- د 1-  د2 - د3 - د3

	725
	ريولوجي اللبن ومنتجاته

	3
	2
	2
	أ 1 – أ 2 – أ 3- ب 1 – ب 2 – ب3 -  ب 4 – ب 5 – ب6  - ج1-  ج أ2- د 1-  د2 - د3 - د3

	726
	كيمياء طبيعة اللبن
	3
	2
	2
	أ 1 – أ 2 – أ 3- ب 1 – ب 2 – ب3 -  ب 4 – ب 5 – ب6  - ج1-  ج أ2- د 1-  د2 - د3 - د3

	727
	ميكروبيولوجيا منتجات الألبان
	3
	2
	2
	أ 1 – أ 2 – أ 3- ب 1 – ب 2 – ب3 -  ب 4 – ب 5 – ب6  - ج1-  ج 2- د 1-  د2 - د3 - د3  

	728
	التحكيم في اللبن ومنتجاته
	3
	2
	2
	أ 1 – أ 2 – أ 3- ب 1 – ب 2 – ب3 -  ب 4 – ب 5 – ب6  - ج1-  ج 2- د 1-  د2 - د3 - د3

	729


	تكنولوجيا الألبان المتخمرة (متقدم)
	3
	2
	2
	أ 1 – أ 2 – أ 3- ب 1 – ب 2 – ب3 -  ب 4 – ب 5 – ب6  - ج1-  ج 2- د 1-  د2 - د3 - د3

	730
	شئون صحية لمصانع الألبان
	3
	2
	2
	أ 1 – أ 2 – أ 3- ب 1 – ب 2 – ب3 -  ب 4 – ب 5 – ب6  - ج1-  ج 2- د 1-  د2 - د3 - د3


7ـ محتويات المقررات :

( طبقاً لما هو مذكور في اللائحة )
أولا : المقـررات الإجبارية لدرجه الدكتوراه

1-  اقتصاديات تصنيع الألبان متقدم:




 5704


دراسات جدوى مصانع الألبان من الناحية الاقتصادية – عناصر نجاح دراسة الجدوى – مقومات اقتصادية وتسويقية وعوامل التقييم الاقتصادي والتحليل المالي - دراسة الجدوى في صناعة منتجات الألبان وتشمل تكاليف وحدة الإنتاج – تكاليف الأجهزة والمعدات المطلوبة للمشروع – مستلزمات الإنتاج الخاصة بالمشروع – أجهزة معملية واختبارات كيماوية للمنتجات – الخامات المطلوبة للإنتاج – مصاريف التشغيل – إيرادات المشروع.
2- هندسة مصانع ألبان متقدم : 



     

 5705 

وسائل نقل القوى – القوى الكهربائية – الهيدروليك والمضخات – الحرارة والتحكم – القياس – النقل – البخار واستخدامه في الصناعات اللبنية - التبريد والتجميد واستخداماته – طرق التبريد والتجميد – المبردات – طرقات التبريد – مجمدات الأيس كريم – المجنسات – أجهزة البسترة – أجهزة التبخير – وسائل الغسيل والتعقيم – ماكينات التعبئة – أجهزة تصنيع القشدة والزبد – أجهزة تصنيع الجبن – تصميم مصانع الألبان - أغشيه الترشيح الفائق في مصانع الألبان.
3- التعبئة والتغليف في الصناعات اللبنية : 



5706

تطور صناعة التعبئة والتغليف للمنتجات اللبنية- العلب الصفيح – الأوعية الزجاجية – الأوعية الورقية أو مواد التغليف الورقية – مواد التعبئة والتغليف المصنوعة من الصموغ الصناعية – أغلفة البولي إيثيلين – أغلفة البولي فتيل مدى نفاذ هذه الأغلفة الصناعية للبكتريا – أغلفة السليلوز ومشتقاته – لفائف وأغلفة الألومنيوم – الخواص التي يجب أن تتميز بها مواد التعبئة - العيوب التي تظهر في المنتجات اللبنية نتيجة استخدام مواد التعبئة المختلفة وكيفيه التغلب عليها.
ثانيا :المقـــررات الاختيارية:

1- تكنولوجيا المنتجات الثانوية  للألبان ومنتجاتها: 


 5721


الأهمية الاقتصادية للمنتجات الثانوية – الوسائل الحديثة للحصول على المنتجات الثانوية للبن – سبل الاستفادة من النواتج الثانوية – استخدام المنتجات الثانوية في صناعه الجبن - استخدام المنتجات الثانوية في صناعه حمض اللاكتيك - استخدام المنتجات الثانوية في صناعه الكازين - استخدام المنتجات الثانوية في صناعه سكر اللاكتوز- استخدام المنتجات الثانوية في صناعه منتجات المخابز - استخدام المنتجات الثانوية في صناعه المشروبات - استخدام المنتجات الثانوية في صناعه علائق  الدواجن والحيوان – بروتينات الشرش.
2- مكونات اللبن الكربوهيدراتية 





 5722

اللاكتوز : التركيب البنائي – الخواص الطبيعية – تخليق اللاكتوز – صور اللاكتوز – الذوبان – البللورة – التوازن في المحلول – تطبيقات في خواص اللاكتوز في صناعة الألبان – تفاعلات اللاكتوز (الأكسدة – الاختزال) – تخمر اللاكتوز – القيمة الغذائية والفسيولوجية لللاكتوز.
3-بدائل الألبان ( منتجات ألبان خاصة)


          
  5723

الألبان المستخدمة في تغذية الأطفال – الألبان المدعمة (فيتامينات – مواد مكسبه للطعم والنكهة – أملاح ) – منتجات الألبان منخفضة الدهن – منتجات الألبان للأغراض الصحية - منتجات الألبان للأغراض العلاجية (لبن خالي من الدهن - لبن منخفض اللاكتوز …..).
4- كيمياء المنتجات اللبنية :



         
 5724

دراسة لتركيب اللبن ومنتجاته – دراسة تفصيلية لــ (بروتينات اللبن – دهن اللبن – كربوهيدرات اللبن – فيتامينات اللبن – الإنزيمات باللبن – أملاح اللبن) -  دور كل مكون من المكونات السابقة بخواص اللبن الطبيعية والكيماوية – تأثير المعاملات التكنولوجية على مركبات اللبن.
5- ريولوجي اللبن ومنتجاته 





5725


مقدمه عن علم الريولوجي – القوام والتركيب – طرق قياس القوام والتركيب – اللزوجة – طرق قياس اللزوجة في اللبن - قوام وتركيب المنتجات اللبنية – ( الجبن – القشدة – الزبد – الزبادي ........ الخ ) علاقة التحكيم الحسي بالقوام والتركيب في المنتجات اللبنية – علاقة القوام والتركيب في المنتجات اللبنية بظروف التخزين. 
6-  كيمياء طبيعية اللبن : 


                 

5726   

حموضة اللبن ، رقم الـ pH والعلاقة بينهما – العوامل المؤثرة على حموضة اللبن ورقم الأكسدة والاختزال في اللبن وطرق قياسها – لزوجة اللبن وكثافة النوعية – الوزن النوعي للبن والعوامل المؤثرة عليه – معامل انكسار اللبن – نقطة التجمد – التوصيل الكهربي للبن.

7- ميكروبيولوجي منتجات الألبان متقدم: 


         
 5727

ميكروبات القشدة والزبد – ميكروبات الألبان المتخمرة – ميكروبات البادئات – ميكروبات المثلجات اللبنية – ميكروبات الألبان المكثفة المحلاة والغير محلاه – ميكروبات الألبان المجففة – ميكروبات الجبن (الطري – النصف جاف – الجاف والمعدل) – الميكروبات التي تسبب عيوب في منتجات  الألبان وطرق تلافيها.

8- التحكيم في اللبن ومنتجاته : 


                  
 5728

الصفات أو الخواص التي تحدد الجودة – اختبارات التحكيم لتقدير الجودة – الطرق الإحصائية لتحليل نتائج الاختبارات الحسية اللون وعلاقته بالغذاء – ميكانيكية تنبيه المذاق – ميكانيكية تنبيه الرائحة - الاختبارات الحسية في اللبن ومنتجاته – كيمياء وتكنولوجيا مركبات الطعم والرائحة في المنتجات اللبنية.
9- تكنولوجيا الألبان المتخمرة متقدم : 




5729

أهمية الألبان المتخمرة في تغذية الإنسان – الأهمية الغذائية لمكونات اللبن في الألبان المتخمرة – النظريات والعمليات البنائية الخاصة بالتخمر -  الميكروبات ذات الأهمية في صناعة الألبان المتخمرة – التأثير المشترك لميكروبات اليوجهورت – حساسية بكتريا حمض اللاكتيك للمواد المثبطة – التخمرات ذات الأهمية في صناعة الألبان المتخمرة – التغيرات الطبيعية والكيماوية في الألبان المتخمرة – مكونات الطعم والنكهة في الألبان المتخمرة – تقسيم الألبان المتخمرة – عيوب الألبان المتخمرة – صور مزارع البادئات المستخدمة في الألبان المتخمرة – مراقبة الجودة في الألبان المتخمرة – مقارنة بين الألبان المتخمرة - الاتجاهات الحديثة في مجال إنتاج الألبان المتخمرة وتداولها.

10- شئون صحية لمصانع الألبان متقدم :
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أهمية ممارسة الشئون الصحية في صناعة الألبان ومنتجاتها – الإحصاء الصحي العام – الإحصاء الصحي لمصانع الألبان – الأمراض التي تنتقل عن طريق اللبن – مقاييس الناحية الصحية في اللبن – الاختبارات البكتريولوجية – الاختبارات الطبيعية والكيماوية للبن – الاشتراطات الصحية لإنتاج اللبن ومنتجاته – الاشتراطات والمواصفات القياسية للماء المستخدم في الشرب وفي صناعه الألبان -  الشروط الصحية للعمال – عملية النظافة والمواد المطهرة المستعملة – مقاومة الحشرات والفئران في مصانع الألبان -  اللوائح والتشريعات الخاصة باللبن – المواصفات البكتريولوجية للبن.
8 ـ متطلبات الالتحاق بالبرنامج  ( طبقاً لما هو مذكور فى اللائحة :)
مادة (1) شــروط القيد:
يشترط في قيد الطالب لدرجة دكتوراه الفلسفة في العلوم الزراعية تخصص ( ألبان) ما يلي:

1- أن يكون الطالب حاصلا على درجة البكالوريوس في العلوم الزراعية طبقا للبند (1) من المادة (6) من لائحة الدراسات العليا بالكلية.

2- أن يكون حاصلا على درجة الماجستير في العلوم الزراعية في مجال التخصص أو على درجة معادلة لها في العلوم الزراعية من معهد علمي آخر معترف به وأن لا يكون قد مضى على حصوله على الماجستير أكثر من خمس سنوات.

3- أن يكون متوسط تقديرات المقررات الدراسية التي درسها في درجة الماجستير (جيد جدا) على الأقل.

4- أن يقدم أحد الأساتذة المشرفين على الطالب خلال مرحلة الماجستير ما يفيد بأهلية الطالب وكفاءته للتقدم للتسجيل لدرجة الدكتوراه (خطاب تزكية من أحد المشرفين في مرحلة الماجستير) في حالة الحصول على الماجستير من داخل الكلية.

5- أن يحصل الطالب على موافقة جهة عمله لقيده بالدراسات العليا وعلى التفرغ أثناء دراسته يومين على الأقل في الأسبوع تفرغا كاملا، ويتعهد الطالب وجهة العمل التابع لها بتقديم كافة الإمكانات التي يتطلبها إجراء البحوث المتعلقة بموضوع الرسالة طوال مدة الدراسة وسداد الرسوم المقررة. أما بالنسبة للطلاب الذين لا يعملون أو ذوى الأعمال الحرة فيجوز لمجلس الكلية اتخاذ القرار المناسب نحو تسجيلهم في ضوء الأعداد المتقدمة للتسجيل بالكلية.

6- أن يقدم الطالب استمارة طلب قيد لدرجة دكتوراه الفلسفة في العلوم الزراعية ويستوفى جميع الأوراق المطلوبة والمعلن عنها من قبل الدراسات العليا إلى عميد الكلية، ويقوم وكيل الكلية لشئون الدراسات العليا والبحوث بالتأكد من انطباق شروط التسجيل على الطالب ثم تحول إلى مجلس القسم المختص لإبداء الرأي وتحديد لجنة الإشراف.
7- تقدم لجنة الإشراف خطة بحثية تشمل كافة جوانب الدراسة والمراجع موقعة من السادة المشرفين إلى إدارة الدراسات العليا وتحفظ بملف الطالب عند التسجيل.

8- يقوم مجلس الكلية بالبت في طلب القيد بناءا على توصية مجلس القسم العلمي المختص ولجنة الدراسات العليا ويعتبر تاريخ موافقة مجلس الكلية هو تاريخ قيد الطالب ولا يتم القيد إلا بعد اعتماد نائب رئيس الجامعة للدراسات العليا والبحوث.

9- يراعى قيد الطلاب غير المصريين وفقا لإجراءات قبول الطلاب الأجانب التي يحددها المجلس الأعلى للجامعات.

مادة (2)  شروط منح الدرجة:
 يشترط في الطالب لنيل درجة دكتوراه الفلسفة في العلوم الزراعية:

1- أن يتابع الطالب الدراسة والبحث وفقا لما هو مبين في المادة (12) من لائحة الكلية لمدة ثلاث سنوات على الأقل من تاريخ قيده.
2- يقدم الطالب شهادة تفيد تأهيله في اللغة الإنجليزية بمستوى TOEFL 500 من مركز اللغات بالجامعة أو من الجامعات المناظرة وفقا لما يقره مجلس الكلية ومجلس الجامعة قبل السماح له بالمناقشة.

3- يتقدم الطالب بما يفيد اجتيازه لثلاث دورات في الحاسب الآلي دورة في مقدمة الحاسب - دورة تدريبية (متوسطة) - دورة تطبيقات الحاسب وذلك بمركز الحاسب الآلي بالكلية ويعفى من ذلك الطالب الذي سبق دراسته لها في مرحلة الماجستير. ولا يحسب تقدير الحاسب الآلي ضمن تقديرات الطالب ولمجلس الكلية تحديد الجهات التي يتم اعتمادها لاجتياز الدورات التدريبية المطلوبة في حالة عدم توافر ذلك بالكلية.

4- أن يقوم ببحوث مبتكرة في موضوع يقره مجلس الكلية بناءا على اقتراح مجلس القسم المختص.

5- يجوز لمجلس الكلية بناءا على توصية لجنة الإشراف أن يرخص للطالب بإجراء بعض بحوثه في معهد علمي آخر أو قسم فني معترف به من الجامعة.

6- 
أن يؤدى الطالب بعد نجاحه في المقررات الدراسية المكلف بها ولغة أجنبية غير الإنجليزية (يقررها مجلس الكلية) امتحان تأهيلي لاختبار قدراته العلمية في مجال تخصصه والمجالات المرتبطة بها ومقدرته على معالجة المشاكل العلمية. وذلك وفقا لما هو مبين بالمادة (13) من لائحة الكلية ويجوز أن يجرى امتحان تأهيلي تحريري قبل التأهيلي الشفوي بعد موافقة مجلس الكلية في ورقتين أحدهما للتخصص الدقيق والثانية للمواد المرتبطة من ذات القسم العلمي.

7- أن يتقدم الطالب بعد نجاحه في الامتحان التأهيلى بنتائدحوثه في رسالة تقبلها لجنة الحكم بعد مناقشته فيها وذلك خلال خمس سنوات من تاريخ تسجيله.

8- إذا لم يحصل الطالب على درجة دكتور الفلسفة في العلوم الزراعية خلال خمس سنوات من تاريخ تسجيله يسقط قيد الطالب بالدراسات العليا ويجوز لمجلس الكلية مد قيد الطالب بناءا على طلب لجنة الإشراف وتوصية مجلس القسم المختص.
9)
لوائح التقدم في البرنامج وإكماله (الحصول على الدرجة)
قواعد عامة 

مادة (1) التسجيـل : 





يراعي في التسجيـل لدرجه الدكتوراه في مجال ( الألبان ) تطبيق المادة (15) من لائحة الدراسات العليا بالكلية

مادة (2) مواعيد التسجيل: 


يراعي في مواعيد التسجيل تطبيق المادة (16) من لائحة الدراسات العليا بالكلية

مادة (3) تشكيل اللجان:


يراعي في تشكيل اللجان تطبيق المادة (17) من لائحة الدراسات العليا بالكلية
مادة (4) فترة السماح للتسجيل:
 


يراعي في فترة السماح للتسجيل تطبيق المادة (18) من لائحة الدراسات العليا بالكلية
مادة(5) المتطلبات العامة للكلية:
 
يراعي في المتطلبات العامة للكلية تطبيق المادة (19) من لائحة الدراسات العليا بالكلية

مادة (6) المقررات الدراسية:
يراعي في المقررات الدراسية تطبيق المادة (20) من لائحة الدراسات العليا بالكلية
مادة (7) الإشـــــراف:

يراعي في لجان الإشراف علي الطالب تطبيق المادة (21) من لائحة الدراسات العليا بالكلية
مادة (8) تغيير موضوع البحث: 
يراعي في تغيير موضوع البحث تطبيق المادة (22) من لائحة الدراسات العليا بالكلية
مادة (9) الرسالة العلميــة:
يراعي في الرسالة العلميــة تطبيق المادة (23) من لائحة الدراسات العليا بالكلية
مادة (10) لجنة الحكم على الرسالة:

يراعي في لجنة الحكم على الرسالة تطبيق المادة (24) من لائحة الدراسات العليا بالكلية
مادة (11) مناقشة الرسالة :
يراعي في مناقشة الرسالة تطبيق المادة (25) من لائحة الدراسات العليا بالكلية
مادة (12) إيقاف القيد : 
يراعي في إيقاف القيد تطبيق المادة (26) من لائحة الدراسات العليا بالكلية

 مادة (13) إلغاء القيد: 

يراعي في إلغاء القيد تطبيق المادة (27) من لائحة الدراسات العليا بالكلية

مادة (14) إعادة التسجيل:
يراعي في إعادة التسجيل تطبيق المادة (28) من لائحة الدراسات العليا بالكلية

مادة (15) منح الدرجة العلمية :
يراعي في منح الدرجة العلمية تطبيق المادة (29) من لائحة الدراسات العليا بالكلية
مادة (16): فيما لم يرد في شأنه نص خاص بهذا البرنامج أو لائحة الدراسات العليا يراعى تطبيق القواعد الواردة بقانون تنظيم الجامعات، ولائحته التنفيذية المعدلة له، والقوانين الأخرى ذات الصلة والمعتمدة من الدولة.

10 ـ القواعد المنظمة لاستكمال البرنامج :

أولا: المقررات الدراسية :

يراعي في المقررات الدراسية تطبيق المادة (12) من لائحة الدراسات العليا بالكلية
ثانيا:  الامتحان التأهيلي:

يراعي في الامتحان التأهيلي تطبيق المادة (13) من لائحة الدراسات العليا بالكلية

ثالثا: الشهــــادة:

 يدون في شهادة تقديرات درجة دكتوراه الفلسفة في العلوم الزراعية عنوان الرسالة والتخصص وفقا للتخصصات الواردة بالمادة (33) من لائحة الدراسات العليا بالكلية.
11 ـ وسائل تقييم مخرجات التعلم المستهدفة من البرنامج :
	م
	الوسيلة
	مخرجات التعلم المستهدفة

	1
	امتحانات شفوية
	المعرفة و الفهم – القدرات الذهنية – القيم السلوكية.

	2
	امتحانات عملية
	مهارات مهنية و عملية – القيم السلوكية.

	3
	امتحانات تحريرية
	المعرفة و الفهم – القدرات الذهنية -  القيم السلوكية.

	4
	ورقة فصلية
	مهارات عامة -  القيم السلوكية.

	5
	تدريب عملي
	مهارات مهنية و عملية – القيم السلوكية.


 12ـ طرق تقويم البرنامج :
	م
	القائم بالتقويم
	الوسيلة
	العينة

	1
	طلاب الدكتوراه
	استمارات تقويم
	

	2
	الحاصلون علي الدكتوراه
	استمارات تقويم
	

	3
	أصحاب العمل
	استمارات تقويم
	

	4
	مقيم خارجى
	تقييم شامل للدكتوراه
	

	5
	طرق أخرى
	
	

	الملحق :

يوضع توصيف المقررات على هيئة ملاحق

منسق البرنامج                   رئيس القسم                              عميد الكلية

( أ.د / جمال فهمي النجار)      ( أ.د / محمد عيد شنانة )     ( أ.د /محمود مغربي عراقي)

التوقيع :                         التوقيع :                                    التوقيع :      
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