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 جامعة بنها 

 كلٌة الزراعة 

بكالورٌوس(توصٌف مقرر)  

 مواصفات المقرر :

برنامج التكنولوجٌا الحٌوٌة     البرنامج أو البرامج التً ٌقدم من خلالها المقرر  

 الزراعٌة

 المقرر ٌمثل عنصراً رئٌسٌاً أو ثانوٌاً بالنسبة للبرامج:               عنصر رئٌسً             

الكٌمٌاء الحٌوٌة   مى المسئول عن البرنامج:                                   القسم العل

 الزراعٌة 

 الكٌمٌاء الحٌوٌة الزراعٌة      القسم العلمى المسئول عن تدرٌس المقرر : 

المستوى الثالث / الفصل                 السنة الدراسٌة/ المستوى  

 الدراسً الأول

 12/6/2010ات    تارٌخ اعتماد المواصف

 )أ(  البٌانات الأساسٌة

 303ك ى م الكود:   العنوان:  كٌمٌاء  بروتٌنات وأحماض نووٌة )مقرر اجبارى(

  الساعات المعتمدة:      

   2العملً:         2المحاضرة:   

   56المجموع:   ساعات الأرشاد الأكادٌمً:

 البٌانات المهنٌة ( ب)

 -ر :( الأهداف العامة للمقر1       

الأحماض الأمٌنٌة  -ٌتعرف الطالب علً الخواص الطبٌعٌة والكٌمٌائٌة للبروتٌنات   

الوظاااائف الحٌوٌاااة لكاااا ماااي الأحمااااض الأمٌنٌاااة والببتٌااا ات  -وتفاعلاتهاااا الكٌمٌائٌاااة 

كٌفٌااة  -التاا رٌب علااً طاارل الفتااا والتنتٌااة المختلفااة لهاا   المركبااات  –والبروتٌنااات 

 –التركٌاب الكٌمٌاائً لمحمااض النووٌاة والنٌكلوتٌا ات  -ٌاة تحضٌر المركزات البروتٌن

الاساتفا   ماي ناوات   –خواتاها الكٌمٌائٌاة وما مها  -التخلٌل الحٌوي للاحماض النووٌاة

كٌفٌة فتا وتنتٌة  –بناء الاحماض النووٌة التت ٌرات الكمٌة لمحماض النووٌة  –اله م 

 .DNA  - RNA         وتمٌٌز
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ٌتعرف على الأحماض الأمٌنٌة بأقسامها المختلفة  مي حٌث بنائها الكٌمٌائً  -1-أ 

 وتفاعلاتها الكٌمٌائٌة.

 ٌتعرف على مواتفات اللٌبٌ ات والتركٌب الفراغً لها .  -2-أ 
 نات وطرل الفتا والتنتٌة لها.ٌتعرف وٌفهم الوظائف الحٌوٌة للبر وتٌ -3-أ                

ٌتعرف على البناء واله م الحٌوي للمركبات ال اخلة فً تكوٌي الأحماض   -4-أ

 النووٌة  

 ٌفهم البناء الحٌوي للبروتٌي والعواما الضرورٌة لها.  -5-أ 
 ٌعرف تركٌب الما   الجٌنٌة -6-أ 

 المهارات الذهنٌة  -ب
 ٌة المختلفة.ٌمٌٌز بٌي أنواع الأحماض الأمٌن 1-ب 

 ٌختار أفضا الطرل لفتا  وتنتٌة وتحضٌر المركزات البروتٌنٌة .  -2-ب 

 ٌحلا التركٌب الكٌمٌائً للبر وتٌنات المختلفة. -3-ب 

 ٌتوم بالتمٌٌز بٌي  الأحماض  الأمٌنٌة -4-ب 

    DNA , RNAٌختار أفضا طرل المستخ مة فً  فتا وتنتٌة ألــ  - 5-ب       

 .الطرل المستخ مة فً عملٌات الفتا المختلفةٌح     -6-ب 

 ٌختار أنسب الطرل للتت ٌرات الكمٌة لمحماض النووٌة -7-ب 

 

 المهارات المهنٌة والعملٌة الخاصة بالمقرر -ج

 ٌت رب علً  فتا وتنتٌة  البر وتٌنات مي متا رما الطبٌعٌة.  -1- أ ج 

 ٌنٌة المختلفة.ٌت رب علً إع ا  وتجهٌز المركزات البروت -2- أ ج 

 ٌت رب على تحلٌا وتنتٌة الأحماض النووٌة بالأحماض.  -3-أ ج      

ٌت رب علً إجراء الاختبارات الوتفٌة والكمٌة للتعرف على الأحماض 4-- أ ج 

 النووٌة. 

 ٌتوم عملٌا بالتعرف علً المكونات  الأساسٌة لمحماض النووٌة. -5-أ ج 

 المهارات العامة  -د 

 ٌكتسب مهار  العما فً مجموعات.  -1-ج ب      

 ٌستخ م الوسائا الح ٌثة فً عرض النتائ  المتحتا علٌها   -2-ج ب      

 ٌستفٌ  مي مهار  التعاما مع الحاسب الألً وشبكة الأنترنت.  -3-ج ب     

 ٌ ٌر العما وٌنظم الوقت بكفاء .-4-ج ب      
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 ( المحتوٌات3

ساعات إرشاد  محاضرة عدد الساعات الموضوع
دروس أكادٌمٌة / 

 عملٌة

 4 4 8 مقدمة عن الخواص الطبٌعٌة والكٌمٌائٌة للبروتٌنٌات -1

 4 4 8 الأحماض الأمٌنٌة وتفاعلاتها الكٌمٌائٌة -2

 2 2 4 الببتٌدات  والتركٌب الفراغً لها -3

 2 2 4 الوظائف الحٌوٌة للأحماض الأمٌنٌة -4

 2 2 4 الوظائف الحٌوٌة للببتٌدات -5

 2 2 4 الوظائف الحٌوٌة للبروتٌنات -6

 2 2 4 فصل وتنقٌة البروتٌنات     -7

 -دراسة الوحدات البنائٌة المكونة للأحماض النووٌة-8

 طرق التعرف على مكونات الأحماض النووٌة 

4 2 2 

التعرف على التركٌب الكٌمٌائً للمكونات الأساسٌة  -9

لكٌمٌائٌة لفصل المعاملات ا –للأحماض النووٌة 

 النٌوكلوتٌدات كٌمٌائٌا وإنزٌمٌا 

4 2 2 

 2 2 4 التمثٌل الكٌماوي الحٌوي للقواعد النتروجٌنٌة  -10

 2 2 4 التخلٌق الحٌوي للبروتٌن -11

 2 2 4 التعرف على التركٌب الجٌنى  -12

 28 28 56 المجموع

 

 ( أسالٌب التعلٌم والتعلم4    

 محاضرات نظرٌة -4-1

 تدرٌبات عملٌة -4-2

 مناقشات أسبوعٌة  -4-3
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 (أسالٌب تقٌٌم الطلبة5

                

 جدول التقٌٌم                   

     3الأسبوع      امتحانات دورٌة   1التقٌٌم 

 7الأسبوع       الشفهً   3التقٌٌم 

    9الأسبوع       عملً   4التقٌٌم 

     14-13الأسبوع     نظري  5التقٌٌـم 

  

 

 الوزن النسبً لكل تقٌٌم

 %15امتحان دورٌة نصف شهرٌة        

 %60 امتحان آخر السنة/الفصل

 %10 الامتحان الشفوي

 %15 الامتحان العملً

 %100المجموع                                         

 ( المراجع6

 مذكرات المقرر -6-1

 مذكرات ٌعدها أستاذ المادة      

 

 الضرورٌة )الكتب الدراسٌة المقررة(الكتب  -6-2

 (2004الكٌمٌاء الحٌوٌة العامه.) -         

 أ.د/ عماد الدٌن جمعه( --أ.د/محمد محمود ٌوسف    --)أ.د/ عمرو عبدالرحمن البنا     

 قسم علوم وتكنولوجٌا الأغذٌة كلٌة الزراعة جامعة الأسكندرٌة.    

 

- Chcmg, H.,Tsai,C.and Li,C. (1999):Quantification of 

racemization of amino acids in alkaline- treated duck 

eggs by micellar capillary electro phoresis.J. 

Agric.and Food chem. 47(2): 479-484. 

 لتقٌٌم المعرفة والفهم و المهارات الذهنٌة  امتحانات دورٌة  5-1

لتقٌٌم  المعرفة والفهم و المهارات العامة  امتحان شفهً  5-2

 والقابلة للنقل 

 ملٌةالمهارات الع لتقٌٌم امتحان عملً نهائً 5-3

 لتقٌٌم المعرفة والفهم والمهارات الذهنٌة امتحان نظري نهائً  5-4
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    كتب مقترحة -6-3 

-  Mathews, C.K.; von Holde, K.E. and Ahern, K.G. 

(1999). Biochemistry. Third Edition, Benjamin 

Cummings, An Imprint of Addison Wesley 

Longman, San Franciso, CA 94111, USA. 

 

  مجلات دورٌة ،مواقع إنترنت ، الخ -6-4

www.sciencedirect.com 

inchemistry.comwww.prote 

 

 الإمكانات المطلوبة للتعلٌم والتعلم (2

معامل مجهزة بالأدوات والكٌماوٌات لزوم  –داتا شو  –قاعة محاضرات 
 التدرٌبات العلمٌة. 

 

 2010/ 6/  12ـ تم مناقشة التوصٌف وإعتماده بمجلس القسم المنعقد بتارٌخ             

ٌة         رئٌس القسم : ا.د/ إبراهٌم محمد عبد العلٌمأستاذ المادة : ا.د/ نادٌة ٌحًٌ أحمد عط  

 التوقٌع :                                           التوقٌع :

 12/6/2010التارٌخ :    
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