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 ثانوي :عنصر رئيسي أم ثانوي للبرامج

 علوم الأغذٌة :القسم الذي يقدم البرنامج

 غذٌةعلوم الأ :القسم الذي يقدم المقرر

 أول دراسًفصل /  الرابع  :السنة الدراسية/ المستوى

 2010/  1/ 15 تاريخ اعتماد المواصفات

 )أ(  البيانات الأساسية

 البيوتكنولوجي في مجال الألبان العنوان:

 (425)أ غ ذ  الكود:

 وحدات     3          الساعات المعتمدة :

      ساعه /أسبوع2               المحاضرة :  

      ساعة /أسبوع 2                    : العملي

ساعة /الفصل الدراسي   56                 المجموع :  

 )ب(  البيانات المهنية

 الأهداف العامة للمقرر( 1)
 :ان بنهاٌة دراسة هذا المقرر ٌكون الطالب قادر علً

 –التيمةةراا الميتل ةةة فةةً اللةةبن  – LAB)مٌتةةابولٌ م ياٌةةا بكترٌةةا لةةامك الاكتٌةة   معرفةةة وفهةةم 

 –البولٌمٌراا اللٌوٌة  –ال ٌتامٌناا  –الكربوهٌدراا  – البروتٌناا الدهون  التيلٌق اللٌوي لكل من

أساسٌاا الهندسة الوراثٌة لبكترٌةا لةامك  –أساسٌاا الكٌمٌاء المناعٌة  –إن ٌماا البٌولوجٌا الج ٌئٌة

 كتٌ  المهندسة وراثٌا. بادئاا لامك الا م ارع –الاكتٌ  
 :بنهاٌة هذا المقرر ٌكون الطالب قادرا على: النتائج التعليمية المستهدفة للمقرر( 2) 
 المعرفة وال هم -أ

 مٌتابولٌ م ياٌا بكترٌا لامك الاكتٌ  علً عرفتٌ -1-أ
 لتيمراا الميتل ة فً اللبنا ذكرٌ -2-أ
 –الكربوهٌدراا  –البروتٌناا الدهون   التيلٌق اللٌوي لكل من علً عرفتٌ -3-أ

 إن ٌماا البٌولوجٌا الج ٌئٌة –البولٌمٌراا اللٌوٌة  –ال ٌتامٌناا 
بادئاا لامك  م ارع –أساسٌاا الهندسة الوراثٌة لبكترٌا لامك الاكتٌ   ترجمٌ -4-أ

 الاكتٌ  المهندسة وراثٌا
 المهاراا الذهنٌة -ب

 الاكتٌ ك بعك أنواع بكتٌرٌا لامٌقٌم  -1-ب



 

 

 

 

 

 –الكربوهٌدراا  – البروتٌناا الدهون  تيلٌق كل من ًفٌقٌٌم الدور اللٌوي  -2-ب
 (البولٌمٌراا اللٌوٌة –ال ٌتامٌناا 

 أساسٌاا الهندسة الوراثٌة لبكترٌا لامك الاكتٌ  ٌوضح -3-ب
 بادئاا لامك الاكتٌ  المهندسة وراثٌا م ارعٌقٌم نتائج  -4-ب

 لمهنٌة والعملٌةالمهاراا ا -أ ج
 LAB)ياٌا بكترٌا لامك الاكتٌ    طٌنشٌجه  و 1- ج أ
 التيمراا الميتل ة فً اللبنبعك  ٌطبق 2- ج أ
 إن ٌماا البٌولوجٌا الج ٌئٌةعملٌا ق ٌطب 3- ج أ
 فً مجال بادئاا لامك الاكتٌ  المهندسة وراثٌا م ارعتطبٌق ٌيتار كٌ ٌه         4- ج أ

 .ومنتجاتها  الألبان صناعه

 المهاراا العامة والقابلة للنقل -ج ب 
 عرك النتائج والتقارٌرة العرك فً ٌستيدم اللاسب الآلى وأجه  1-ج ب
 ٌستيدم شبكة الأنترنا والدورٌاا والمجاا العلمٌة ب اعلٌة 2-ج ب

 
 

 

 المحتويات( 3)

 عملي محاضرة عدد الساعات الموضوع

    
 LAB 8 4 4)مٌتابولٌ م ياٌا بكترٌا لامك الاكتٌ    –مقدمة 

 4 4 8 التيمراا الميتل ة فً اللبن
الكربوهٌدراا  – البروتٌناا الدهون  التيلٌق اللٌوي لكل من

 (ال ٌتامٌناا –
8 4 4 

 4 4 8 إن ٌماا البٌولوجٌا الج ٌئٌة –البولٌمٌراا اللٌوٌة 
 4 4 8 أساسٌاا الكٌمٌاء المناعٌة

 4 4 8 أساسٌاا الهندسة الوراثٌة لبكترٌا لامك الاكتٌ 
 4 4 8 بادئاا لامك الاكتٌ  المهندسة وراثٌا م ارع

 أساليب التعليم والتعلم( 4)

 ـ الملاضراا والشرح 1ـ  4

 ـ الدراسة العملٌة  2ـ  4

 ـ المناقشة وللقاا البلث 3ـ  4

 ـ  ٌاراا مٌدانٌة للمصانع  4ـ  4

 

 :اليب تقييم الطلبةأس( 5)
 امتلاناا دورٌة لتقٌٌم ال هم والمعرفة   امتلاناا دورٌة  أعمال سنة(

 امتلاناا دورٌة لتقٌٌم المهاراا العملٌة امتلاناا عملٌة
 بالمادة العلمٌة النظرٌة والعملٌة وكٌ ٌة توظٌ هاالإلمام لتقٌٌم  امتلاناا ش هٌة

  والمهاراا الذهنٌة وال هملتقٌٌم المعرفة  امتلان نهائى  نظرى(
 :جدول التقييم
 13، 9، 5فى الأسبوع  1التقٌٌم 
 14فى الأسبوع  2التقٌٌم 



 

 

 

 

 

 14فى الأسبوع  3التقٌٌم 
 17-15الأسبوع  4التقٌٌم 

 الوزن النسبي لكل تقييم
 %10 اا دورٌة  أعمال سنة(امتلان
 %20 عملًامتلان 

 %10 الامتلان الش وي
 %60 نظرىامتلان 
 %100 المجموع

 قائمة المراجع( 6)
   البٌوتكنولوجً لاضراام مذكراا المقرر -6-1
الكتب الضرورٌة  الكتب  -6-2
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 الإمكانات المطلوبة للتعليم والتعلم( 7)
 صالة تصنٌع للبن ومنتجاته –ك أجه ة عر –كمبٌوتر  –معمل كٌماوى ومعمل مٌكروبٌولوجى 
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