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 جامعة بنها 

 كلية الزراعة 

 الاتجاهات الحديثة في تصنيع الأغذية /توصيف مقرر

 مواصفات المقرر :

 عهىو الأغزيح البرنامج أو البرامج التى يقدم من خلالها المقرر :

 اختٌارىالمقرر يمثل عنصراً رئيسياً أو ثانوياً بالنسبة للبرامج: 

 لأغذيتػلىم ا القسم العلمى المسئول عن البرنامج :

 ػلىم الأغذيت القسم العلمى المسئول عن تدريس المقرر :

 / الفصل الدراسى الثانى هالثالث السنة الدراسية / المستوى :

  0252/  5/ 51تاريخ إعتماد توصيف البرنامج :  

 ) أ ( البيانات الأساسية

  

 403غ ذ  أ الكود:                  الاتجاهات الحديثة في تصنيع الأغذيةالعنوان:

 وحدات 4  المعتمدة:الساعات 

 ساعة/اسبوع 0 العملية:الدروس                            ساعة/اسبوع 0 المحاضرة:

 ساعه/الفصل الدراسى 56  المجموع:                الأكاديمي:            ساعات الإرشاد 

 ) ب ( البيانات المهنية

  ـ الأهداف العامة للمقرر : 5

 تدريس هذا المقرر يكون الطالب قادرا على ان: بنهاية

 . ذصُيع الاغزيحانرطثيميح فً  وانُىاؼيانطانة تانًثادئ الأساسيح  يفهى -1

 .الاغزيحوذذاول تالاذعاهاخ انؽذيصح فً ذصُيع انطانة  يصف -2

 .عذيذج فً يعال ذؽهيم الاغزيح وانكشف عٍ انًهىشاخُظى انانانطانة  يعذد -3

 ذعاهاخ انؽذيصح فً اَراض اغزيح تذيهح وغيش يكهفح.نة تالاانطا يهخص -4

 يهى انطانة تًذي اهًيح ذطثيك انثيىذكُىنىظً فً يعال ذؽهيم وذصُيع الاغزيح. -5
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 ـ النتائج التعليمية المستهدفة للمقرر : 0

والفهم:أ ـ المعرفة   

 ا عهً خصائصه.ض انغزاء ويذي ذأشيشهطشق انؽذيصح فً اَراان يرعشف انطانة عهً -1-أ 

 .انًىاد انخاو انلاصيح نهرصُيع وكيفيح ذىفيشهايصف انطانة  -2-أ      

 أهًيح يشالثح انعىدج َؽى اَراض غزاء آيٍ صؽيا ورو ظىدج عانيح. يزكش -3-أ     

 خصائص وصفاخ انعىدج انرً يعة ذىافشها فً انًُرط انغزائً يعذد -4-أ     

 اظشائها فً انًصاَع نررلائى يع الاَراض انؽذيسانرغيشاخ انىاظة يهخص  -5-أ     

 ب ـ المهارات الذهنية :

 .رصُيع وانعىدجناانًشاكم انًرعهمح تانًصاَع انغزائيح يٍ َاؼيح  يعضئ -1-ب 

 انرً ذؽمك انعىدج فً انغزاء انُاذط.أفضم انُظى  يىضػ -2-ب 

 ًُرط انُاذط.انرغيشاخ انرً ذؽذز أشُاء انرصُيع وعلالرها تعىدج ان يصف -3-ب

 اهًيح ذطثيك انُىاؼً انؽذيصه فً ذصُيع الاغزيح. يسرُرط -4-ب

 اَسة انطشق انؽذيصه طثما نهُىاؼً الالرصاديح. يىضػ -5-ب

ـ المهارات المهنية والعملية الخاصة بالمقرر : ج أ  

 .تعض انًُارض انًُرعح تثعض انطشق انؽذيصح يُظى -1-ض أ

 .يصه فً ذصُيع الاغزيحانرصُيع انؽذيطثك َظى  -2- ض أ 

 َراض الاغزيح.إانثيىذكُىنىظً فً  إسرخذاو طثكي -3- ض أ

 يؽهم الاغزيح تانطشق انؽذيصح انرً ذكرشف فً هزا انًعال. -4- ض أ

 افضهيح انطشق انؽذيصه فً انرصُيع يع عذيه. يعًع -5- ض أ

ـ المهارات العامة : ج ب  

 تشوغ انفشيك يعًم فً يعًىعاخ صغيشج -1-ض ب 

يستترخذو انًهتتاساخ انًرؽصتتم عهيهتتا فتتً ذمتتذيى ختتذياخ نهًستترصًشيٍ فتتً يعتتال  -2- ض ب 

 الأغزيح. ذصُيع

 يطىس الاَراض ويؽم انًشاكم انرً ذماتم انًُرعيٍ. -3- ض ب 

 يسرخذو الاذعاهاخ انؽذيصه ويسرخذو شثكه الاَرشَد انذونيح. -4- ض ب 
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ـ محتوى المقرر : 4  

ساػاث إرشاد دروس 

/ ػوليت أكاديويت  

ػذد الساػاث  هحاضزة

 / الأسبىع

 الوىضىع

 .لاحجاهاث الحذيثه فً حصنيغ الاغذيتهمذهت ػن ا 4 2 2

 .اسخخذام الاشؼت ححج الحوزاء فً حجفمف الاغذيت 4 2 2

 .اسخخذام الضغط الهيذروسخاحيكً فً حفع الاغذيت 8 4 4

 اسخخذام الخجفيذ فً حفع الغذيت الوخخلفت. 4 2 2

 الحذيث فً اسخخذام حكنىلىجيا الطبخ الحزاري بالبثك. 8 4 4

 اسخخذام حكنىلىجيا الاشؼه الوخأينه فً حفع الغذاء. 4 2 2

  .اسخخذام الوىاد الحافظت الطبيؼيتالحذيث فً  4 2 2

 الحذيث فً إػذاد وحفع  الوخلالاث 4 2 2

 اسخخذام حكنىلىجيا الخصنيغ الوصغزفً حفع الغذاء 4 2 2

 حميين حأثيز الطزق الحذيث ػلً هكىناث الغذاء الهاهه 4 2 2

 الحذيث فً حفع الاغذيت ححج ظزوف حؼمين   4 2 2

 هنالشه بحث هصغز ػن الحذيث فً حصنيغ الاغذيت  4 2 2

والتعلم:ـ أساليب التعليم  3  

 ذغطيح انًىضىعاخ انشئيسيح تانًؽاضشاخ -4-1

 انرذسيثاخ انعًهيح -4-2

 اخ عهًيحؼهماخ يُالش -4-3

 يسًىعح أوالاسرعاَح تًىاد ذعهيًيح يشئيح  -4-4

 ـ أساليب تقييم الطلاب  1

 انعضء انُظشي   نرمييى ايرؽاٌ دوسي -5-1

 انعضء انعًهً    نرمييى يمذسج انطانة عهً ذُفيز انرعاسب انًعًهيح -5-2

 سيًيُاس          نرمييى انمذسج عهً انثؽس عٍ يعهىيح وكيفيح ذىصيهها -5-3

 انشفىي          نرمييى انمذسج عهً يُالشح انًشاكم وكيفيح ؼهها. -5-4

 جدول التقييم :

 بعد الأسبوع الرابعالأسبوع        امتحانات أعمال سنة 1التقٌٌم 

 الرابع عشرالأسبوع     الامتحان العملى النهائى 2التقٌٌم 
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 الرابع عشرالأسبوع            الامتحان الشفهى 3التقٌٌم 

 17-15الأسبوع                      النهائى 4التقٌٌم 

 النسبة المئوية لكل تقييم :

 %  امتحان نصف السنة/الفصل

 %66 امتحان آخر السنة/الفصل

 %16 الامتحان الشفوي

 %26 الامتحان العملً

 %16 أعمال السنة/الفصل

 % أنواع التقٌٌم الأخرى

 %166 المجموع

 أي تقٌٌم تكوٌنً بحت

ئمة المراجعـ قا 6  

  ـ مذكرات المقرر 5ـ  6

بواسطة أعضاء هيئة التدريس مذكرة يتم إعدادها بالقسم  

المستعان بها ـ الكتب الدراسية 0ـ  6  

John, B.; David, S. and Donald, w. (1999). Advanced technology in the 

Canadian Food Processing Industry. Canada. 

Anilkumar G. Gaonkar (1995). Food Processing: Recent Developments. 

Elsevier. 

Da-Wan (2008).Computer Vision Technology for Food Quality Evaluation 

Copyright. Elsevier Inc. ISBN: 978-0-12-373642-0  

Da-Wen Sun (2008). Infrared Spectroscopy for Food Quality Analysis and 

Control. Academic Press ISBN:   9780123741363. 

Jay, M.J. (1996). Modern food microbiology. CBS Publishers, New Delhi. 
 

ـ مجلات دورية ، مواقع إنترنت ، ................. ، إلخ 4ـ  6  

J. of Food Quality 

Food control  

J. of Food Science 
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Food Quality and Preference 
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www.blakell.com 
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